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Salmonella  principal 

causa de Do  em todo o mundo. Geralmente 
alimentos 

contaminados, principalmente os de origem animal como, aves, carnes, ovos e leite 
(WHO, 2011). 

Salmonella cro-organismos mais amplamente s na 
natureza,  
E
disse  (SHINOHARA 2008). 

A determ Salmonella spp. 

s de 
qualidade e,consequente   . 

Nesse sentido, o objetivo desta pesquisa foi  de 
Salmonella  -

-matadouros com diferentes in
localizados  

 
2 METODOLOGIA 

 
Foram avaliadas 160 

2010 a julho de 2011, -resfriamento, em 
-matadouros localizados na r Um dos 

-matadouros amostrados possui , da 
 (CISPOA) e o outro 

apresenta SIF). 
A amostragem 

Comunidade - Commission Regulation- CE 2007, utilizando-se 
: - : 

-resfriamento).  
 do animal,  

400  segundo Andrews e Hammack (1998), conforme demonstrado na Figura 1, 
seguidas de acondicionamento em bags sob 
conduzidas 

Universidade Federal de Pelotas (DCTA/FAEM/UFPel).  



 

Figura 1  Esquema representativo indicando os pontos (*) onde se realizou 
 

 

A pesquisa de Salmonella spp. nas amostras foi realizada conforme a 
metodologia descrita no International Organization for Standardization (ISO 
6579:2002) (2002), com modific . Os isolados foram confirmados como 
Salmonella spp. quando apresentavam 

 pelo menos, frente ao Soro Polivalente Anti-  
(BRASIL, 2003). 

O 

Na Tabela 1 apresentados 
de Salmonella spp -resfriamento nos 

-matadouros. 

Tabela 1- Salmonella 
l -resfriamento. 

 
-matadouros 

de  
 

 de 
 

 
 

5% 2,5% 

-
resfriamento 

0,00% 0,00% 

 
Como pode ser observado na Tabela 1 nos  houve 

de Salmonella spp. apenas a sangria, salientando-se que amostragem foi 
rea -matadouro com Estadual, duas 

-organismo, e no 
o com ) 

esse micro-organismo.  
Os resultados encontr sangria 

 , visto que micro-organismos que colonizam a pele, los e 
o trato gastrointestinal dos animais, -



matadouros, constituem-se em 
GIL 2000).   

Animais, como os bovinos, carreiam um vasto 
micro-organismos, , provenientes do ambiente de 

processo, 
s bovinas (RHOADES et al.200).                              

Salmonella spp. no local de abate e processamento 
-organismo

falhas durante o processo podem levar a dis  Salmonella spp. em toda 
planta de abate e processamento (FONTOURA, 2006).                                                                                

Salmonella spp. 
-resfriamento pode-se inferir que as  a sangria 

-
organismo e que a  de lavagem -resfriamento foi realizada de maneira 
correta,reduzindo a possibilidade de co  

 
 

4  

Salmonella spp. foi encontrada no couro dos bovinos,  
- tado do Rio 

Grande do Sul. Entretanto, detectada  -resfriamento, 

-organismo nos estabelecimentos com os 
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