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1INTRODC A

A presengcade ba ctdo gém e oSalmanella emalinen bs péincipal
causa de Doencas Tarsrit idas p o Al i Bn em todo b mundo. Geralmente
sédotrams m tidas a® s eres hu ma 0sS at a alimentos

contaminados, principalmente os de origem animal como, aves, carnes, ovos e leite

(WHO, 2011).
Salmonellaspp € um do craomamnismos mais amplamente di & i sina do
natureza, sendo o hone me osannaisseus pr inc ipa B r
Exemlo sa o] sa&mimsaosquais séog ra de s r e
dissemi nagéo dese @ en & (BHIENOHKARA 2008)é
A determinacéo e possi vei s pont os de co tBalmonella spp. a
nas oper a;@s de ab ate deboi nosvena ¢ ot rib ur d
inplantac® d rdi das p eventiva s ed e ma $ de
gualidade e,consequentemente,com ar edderigo sanide doa C on. eami do
Nesse sentido, o objetivo desta pesquisa foi veificar a ©o rr édeni
Salmonella spp en arcaa S bv as qreeagdes d e s a anglavage -m pé
red riamern o end oi sf -matagooros com diferentes niei s deinspeg ao
sarit & i lacalizados na regidoal do R io Gr a nde d

2 METODOLOGIA

Foram avaliadas 160 antstras de 80 cacagas ban 3, no pe r
2010 a julho de 2011, ap& as ope ades des ag ria e -resfriamento, em
das frig ofmatadouros loslizados naregdo sido Ro &a nde d&mdos
figri i cmataslouros amostrados possui Sevigco de Insp €& o E §ada d
Coordenadori a ad dd Prosl ggos d e O CIBAOA) e @ outno
apresenta Sevi @ de | mp ec aSIH. ed e a

A amostragem fo ralizada segundoa r ec ome n da 6
Comunidade Eu @ € a Commission Regulation- CE 2007, utilizando-se a t é&ni ca do
ed rega csupfier ecacda i n apdsi asan@ ri -eec naEp@ds a a
lava ge -nesfriaménto). Cach caaca foi anbdrada om um co n
Esponjas 3M ™ aplicadas na regido do peito do animal, tdal i zando um aa r ec¢
400cm ,segundo Andrews e Hammack (1998), conforme demonstrado na Figura 1,
seguidas de acondicionamento em bags edée is, sob rdrige aao, p 8aa SE
conduzidas ao Labwo at ériode Mcrobi ologia d eA |im et o}
Ci énci a e Tecnol@a Agra ndus trial @& F ac bd a de d
Universidade Federal de Pelotas (DCTA/FAEM/UFPel).
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Figura 1 — Esquema representativo indicando os pontos (*) onde se realizou o efreg
supaf ic e

A pesquisa de Salmonella spp. nas amostras foi realizada conforme a
metodologia descrita no International Organization for Standardization (1SO
6579:2002) (2002), com modificagd Oss isolados foram confirmados como

Salmonella spp. quando apresentavam bi oqui mismocar acte is ic oe
sool @i@a ps  itpeloamenos, frente ao Soro Polivalente Anti-Sa noel la S
(BRASIL, 2003).
3 RESULOS E DI CUS A

Na Tabela 1 sao apresentados os reul tados obtidbs e mr ¢a éo

de Salmonella spp. apds as operagles & @an @i ae -resfriamento nos

ac

ma

figri i c-matadouros.
Tabela 1- Preseng a dSalmonella spp. (% nas carcagas bovinasa poé sa s oPp
lavagm p r -resfdamento.
Frigri i cmatadouros
Opera co e Figri fide o Fri g de f
Inspegéo Es ad Inspegédo ked E
Ap&sas ag ra 506 2.5%
Apsalay ge nmp r

resfriamento 0,00% 0,00%

Como pode ser observado na Tabela 1 nos das frig omhouvkipreseos ng¢
de Salmonella spp. apenas apd a sangria, salientando-se que amostragem foi
reali zala nocouwo @ an im h. -etaflouro com Inspe Estaduab duas
cacacas (5% ap es en &r a no @or es S e-0orgemismoo,r ® no
figr focomelnspeggédo F e wnta car@a ca ) apr2sentoblicort ani ¢ a
esse micro-organismo.

Os resultados encontrades nosdas f 1 g o©i asaperagbe s@a  psangria
sd deswraim po , viséd guecmnicep-organismos que colonizam a pele, pélos e
o trato gastrointestinal dos animais,quando i ntrod wi des ro a mb &ent e ¢
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matadouros, constituem-se em fontes decontaimgcédo d ac an ed u
obherg & GILROO0O).
Animais, como 0s bovinos, carreiam um vasto e diwsif icad on e o

micro-organismos, dder ior art es e pt, progéniantes do ambiente de

ciac®d, alimtacdo, sdoe §uaqe po@m ou na o}

processo, dependendo do nivel e condi ¢cbes de hi ge 8 a d

abate e armazeram en b s Hovines¢RHOADESzet al.200). r
Ass im a int r o Satinonella spp. no local de abate e processamenté ¢

pok levar a cotaninaggocd ar e bv i -organismo, alénd iss o}

falhas durante o processo podem levar a disse minag ® Sadnonella spp. em toda

planta de abate e processamento (FONTOURA, 2006).

Tendoamvi sta qe réo fo [ dt &t d Salmonella spp. apd a
lava ge mesfriaménto pode-se inferir que as oper agcdesp 0Ss aesangriaor e
fa am adequadas para o controle de co nt m n ac @8 -
organismo e que a opera @ale lavagem pr -resfrfamento foi realizada de maneira
correta,reduzindo a possibilidade de cont am nagéo da oa essepad @n o
erér ic o

~

4 CONCL us 8

Sal onella spp. foi encontrada no couro dos bovinos, apé as @era ¢c6 e d
sargri a rs s frd gdaars flocal izados na re ga tado doRio
Grande do Sul\Entretanto, ndof © detectada apdés a | @a  grmresfreamento,
ev dend ando que s or agges POs a sng I a fo am a
contanmna caa por c e s -organismoi mspestabelecimentos com os
dosniwis deins B¢\ ® an [ t
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