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pro Xanthomonas 
(SUTHERLAND, 1996). 

 com sais mono e divalentes. Por essas e outras 
propriedades
tintas e petrol -OCHOA et al., 2000).  

pentassaca

uvato e acetil afeta as 
intermoleculares na xantana, e entre (JEANES; 
PITTSLEY e SENTI, 1961). Reologicamente falando, a 

a a taxa de 

conforme o aumento da taxa de cisalhamento, recuperando, em maior ou menor 
grau, a viscosidade quando o o. Quando em repouso ou em 
baixas taxas de cis -se 

(ROCKS, 1971).  
 

influenciar a produtividade do processo fermentativo, bem como as propriedades e a 
-OCHOA et al., 2000). Com base 

no teor de 
piruvato e na viscosidade da xantana produzida por Xanthomonas arboricola pv 
pruni cepa EDE sem controle de pH. 

 
2 METODO  
 

 

a patente WO/2006047845 (VENDRUSCOLO; VENDRUSCOLO e MOREIRA, 2006) 
sem controle de pH, mantendo- e variando- , 



utilizando- : baixo o e elevado. A xantana foi recuperada do 
caldo fermentado 
Vendruscolo et al. (2000). 

 
2.2  na xantana 

O teor de piruvato presente na xantana foi mensurado colorimetricamente 
pelo  2,4-dinitrofenilhidrazina, de acordo com Slonecker e Orentas (1962). 

 
 

v) for
 

mo, 2h (BURDOCK, 1997). As curvas de 
 RheoStress modelo 

RS150), no modo rotativo, 
-1

. 
 

O 
 

-se observar 
influenciaram o teor de piruvato bem como a viscosidade da 

xantana
ntanas produzidas. 

, , influenciam 

MOREIRA et al., 2002). 
 

de piruvato. No presente trabalho observou-se 
a menores teores de piruvato nos Tab. 1. 

A preparadas com as xantanas obtidas utilizando-se os 
diferentes apresentaram o esperado comportamento 

 
 baixa, 

respectivamente (Tab.1 e Fig.1). 
maior  para a xantana 

produzida com maior mais  Foi 
iou positivamente a viscosidade bem 

como a tixotropia, visto que sofreu 
maior , como pode ser observado na Fig. 1. A viscosidade da 
xantana sintetizada por Xanthomonas arboricola pv pruni, sem controle de pH, foi 
estudada por Moreira (2002); segundo este autor, a maior viscosidade foi obtida na 

 com o verificado no presente trabalho.  
 

 
 

 



v) a 25 C e teores de piruvato das xantanas 
produzidas em diferentes con . 

. 

Ensaios 

Taxa cisalhamento (s-1) 

viscosidade 

(%) 
Piruvato (%) Viscosidade (mPas) 

30 100  

 540 220 59 0,8 

 
422 140 66 0,7 

 173 57 67 0,4 

 

 

 
Figura 1  produzidas por X. arboricola pv pruni 

 

 
Alguns autores relacionam o aumento no com 

aumento da viscosidade. Para Lechner, 

vez aumenta a massa molar , a qual afeta diretamente a 
viscosidade
de xantana e o teor de piruvato (Fig. 1 e Tab 1) com os referidos 
autores; onde a maior viscosidade foi a do 

 xantana que apresentou uma menor porcentagem 
deste substituinte foi   

 
4  

 
 influenciou os teores de piruvato e o comportamento 

xantana. Men nduziram a maior viscosidade e tixotropia, e menor 



pseudoplasticidade. Maior teor de piruvato resultou em maior viscosidade na 
xantana produzida por X. arboricola pv pruni EDE em pH . 
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