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, disponibilidade de cultivo ao longo do ano, e 
(VALDUGA et al, 2009). 

Muitos micro-
industrialmente interessantes. As leveduras destacam-se pelo uso de simples fonte 

o em 
substrato de baixo custo. O tipo de carotenoide e sua quantidade relativa variam 
dependendo das (RODRIGUEZ-AMAYA, 2001; VALDUGA et al, 
2009). 
         Dentre os oides pode-se 
destacar a Rhodotorula mucilaginosa, pois ela possui capacidade de sintetizar 
diferentes tipos de carotenoides como - caroteno e toruleno como produtos finais 
do seu metabolismo (SIMPSON et 
al 1971; AKSU & EREN, 2007).  

 utilizando substrato 

custo de tratamento (MAKKAR & CAMEOTRA, 1999). Nesse contexto, o glicerol, 
o e milhocina  

 encontrados em 
 

podendo contribuir tanto como 
nutrientes para o metabolismo do micro-organismo (IMANDI et al, 2006; VALDUGA 
et al, 2007; SOBRINHO, 2007). 

 
 

 
2.1. Micro-organismo 

Foi utilizada a levedura Rhodotorula mucilaginosa isolada por Otero (2011). A 
cultura estoque foi reativada em (3 g/L de extrato de levedura, 3 g/L de 
extrato de malte, 5 g/L de peptona, 10 g/L de glicose ) adicionados 
de 0,2 g/L de KNO3 et al., 1998)   
2.2. Coprodutos 

Os coprodutos industriais utilizados neste trabalho foram doados por 

- Passo Fundo - -de 
- RS) e a milhocina (Corn Products de 

Balsa Nova - PR).  
 



 
2.3. Meios agroindustriais 
 

 Meio 1 (milhocina (35,6 g/L) e 
glicerol (4,8 g/L)) e Meio 2 (milhocina (36,5 g/L) e  (6 g/L)), a seguir cada 
meio foi  Para realizar as  
C/N foi . 
2.4. Cultivo submerso 

e carotenoides foi realizada em erlenmeyers de 500 mL com 
153 mL de cada meio (YM, Meio 1 e Meio 2). O pH inicial foi ajustado em 6, 

180 rpm por 168 h (SILVA, 2009). A biomassa, pH, e 
carotenoides foi determinada ao longo do cultivo. Os cultivos foram realizados em 
quadruplicatas. 
 

O 
 

A Fig. 1 
longo de 168h de cultivo utilizando os coprodutos agroindustriais e o meio 
YM. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Figura1- Rhodotorula mucilaginosa, 

em meio agroindustriais.        Meio YM; Mei  (M1): Milhocina e glicerol;              
 
 A  de biomassa pela levedura R.mucilaginosa foi no meio YM 

 de 6 g/L em 

significativamente  
 que p

crescimento da levedura (HERNALSTEENS, 2006). 
  Os valores de pH e carotenoides ntados nas Fig. 
2 e 3. 
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Figura 2: Acompanhamento de pH ao longo  do             Figura 3: Pr  

cultivo com levedura R. mucilaginosa                     do cultivo com R. mucilaginosa.  Meio YM;   
Meio YM;        Meio  (M1): Milhocina e glicerol;                               Meio  (M1): Milhocina e glicerol;           Meio         
                                                  (M2): mela  

 
O pH teve o comportamento esperado para leveduras, decrescendo nas 

comparado aos meios agroindustriais. O meio de cultivo contendo glicerol e 
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A levedura Rhodotorula mucilaginosa mostrou-se interessante para o 
, utilizando meios de baixo custo. 

de biomassa e carotenoides, considerando os baixos custos com estes substratos, 
esta su -  
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