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1.  

vez mais significativa no me in natura. O consumo destes 

-
-de-obra, armazenamento da 

-
outros (DOMINGUES, 2006). is exigente 
em busca de produtos de alto valor nutricional e de excelente qualidade sensorial 
(ARLINDO et al., 2007). 

-
 menores, 

tornando-
in natura (EVANGELISTA et al., 2008; 

MELO et al., 2004). 

elevado for o grau de processamento, aumentando a velocidade com que se 

boa qualidade (CHAGAS et al., 2008). 

minimamente processado em grande escala em 

EVANGELISTA et al., 2008). 

 

 

 

 



 

2.  

de Processamento de Alimentos do 
 

-1 por 15 
minutos, descascados e cortados manualmente em rodelas de aproximadamente 
7 . 

-1

minutos e embalados em bandejas de PET (Polietileno Tereftalato) com tampa e em 
bandejas de poliestireno expandido (PS) recobertas com filme de policloreto de vinila 

 

 P - 
0,25% - - 
PET; (T5) Controle  - 

 - 
- PS/PVC. 

e de 
-

estruturada de 9cm, ancorada nos pontos extremos pelos termos definidos: cor - 
,  muito ruim e muito boa. 

ada com 12 pessoas treinadas de ambos os sexos. Os 

-se o 
programa Statistix 6.0. 

3. RESULTADOS E DISCUSS  

comprometida.  

 

De acordo com a escala utilizada, as referidas amostras, exceto a amostra 

  

 



 

Tabela 1: 

PET. 

Tratamentos Cor  
T1 A

 
B
 

T2 
D
 

C
 

T3 C B 
T4 B

 
A
 

elo Teste de Tukey 
(P<0,05).  
T1- controle; T2- - 

-  
 

Tabela 2: inimamente processados embalados em 

PS/PVC. 

Tratamentos Cor  
T5 

D
 

C
 

T6 
B
 

A
 

T7 A
 

B
 

T8 
C
 

D
 

(P<0,05).  
T1- controle; T5- Controle; T6- - 

-  
 

m 
2 e CO2 medidas em seus interiores. A embalagem de 

PVC proporciona maior porcentagem de CO2 e menor de O2 

 -
se durante o armazenamento (RINALDI et al., 2005; DOMINGUES, 2006). Desta 

ntioxidantes. 
Diferentemente ao comportamento observado nas embalagens de PS/PVC, em que 

proporcionou os melhores resultados. 

4.  

Pode-se concluir que a qualidade visual d
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