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1.  
 

Os primeiros carregamentos de leite condensado chegaram ao Brasil no final 

apenas como bebid

reposicionamento do produto, o leite condensado chegou 
ingrediente para o preparo de doces . 

i  com cheiro e 

microrganismos e impedindo o desenvolvimento dos sobreviventes (ALVES, et al, 
2010) . 

 

, durante 10 

segundos (ALVES et al, 2010) . 
utiliza-se a 

, com  de testes discriminativos permitindo identificar 
 

-
(MORI, 1982). Duas amostras 

- o julgador indica se existe 
e as amostras e - o julgador escolhe dentro de 

 (FARIA, 2002). 



 O presente trabalho teve como objetivo aval de viscosidade e 
ao  

do pareada.  
 
2.   
 

O leite condensado industrializado foi obtido d Pelotas-RS 
e o leite condensado caseiro foi preparado em liquidificador, batido por 3 minutos, o 

 57,1 28,6
14,3  

A equipe de julgadores,  foi composta 
 (UFPel). As amostras de 15 gramas 

e BA). O tes
priori qual das amostras seria a de maior viscosidade e a preferida pelos julgadores. 

icas e de Alimentos da Universidade Federal de Pelotas, RS, 

objetivo de mascarar a rem 
 

Os julgadores receberam uma ficha (Figura 1), duas amostras codificadas e 
 foram servidos. 

(GULARTE, 
2009; MORI, 1982; SANCHO, 2002).  

 
 

 

Nome: ________________________________________________________                                                                                                

Data:__ / __/__ /  

Produto: Leite condensado 

    Por favor, avalie as amostras da esquerda para a direita e assinale a de maior 

viscosidade e em seguida a de sua pr  

             

    123 (  )             654 (  )                                                            123 (  )           654 (  ) 

    354 (  )             232 (  )                                                            354 (  )           232 (  ) 

 

l. 
 

3.  O 
 

viscosidade dos 30 julgadores que participaram da 
, 67% preferiam o leite condensado caseiro e apenas 33% optaram 



pelo leite condensado industrializado.  preferiam o 
leite condensado industrializado (Fig. 2). o 

probabilidade.  
  

  
 

Figura 2: a) 
Viscosi  

 

De acordo com os resultados obtidos para a viscosidade pode se perceber 
que 
provavelmente 

ualidade deste, ou seja, se o 
-se-  

(AGB, 2009). 
 
4.  
 

pelos consumidores, tanto no atributo 
viscosidade, quanto na 
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