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1. INTROD GA O

Os primeiros carregamentos de leite condensado chegaram ao Brasil no final
do século Xl X jurtamente coma Farinh aL &t a N E
apenas como bebida (reonstituidocomagug, o le t e co de n
que pod a ser ar razen ado pr uml orgp te po , cC a
peio dos de ea ssez @le ite. Te mo sd po [ S
reposicionamento do produto, o leite condensado chegou a cozi nha , ¢ amo
ingrediente para o preparo de doces (NESTLE PRCFSS ON  SAL , 2 0

Oleite cad as am godutomnta Bi st &€ alig cdndcheiao e
sabr fre sco, temunmaca araeladae € ob f d op ka e
cordi t ui ¢ Zeiteqadst eur ilzado. E umpr odut o] ge tem
conserva g senrefrigerado graggassasu ag ran d C o]
faz aunertar apresséo @ndt ca do rei o} ds t run
microrganismos e impedindo o desenvolvimento dos sobreviventes (ALVES, et al,

2010) .

Oleite cadensalo é orarcid i zalo co mu mc ot e u
gaduase sdidos. A ad@o de agi@r po de se r f e
trataantotérmco a qandon a di ¢ aod no evapr ad or . A
a ai cdo deacu@ ocorre precipi tacao do ss a isd
prot eina e estabi |l i zacd @ conexo prdéi © d ki t e
dopralito fi rd . Para uragrandevi sc oi d ade , durante 1®
mi ut os. Paa ura baxa vis co 8d a de o o0a 116°C d wa ne 30
segundos (ALVES et al, 2010) .

Pa awrificar di ferencas de f om dJa §e s utiliza-se a
andises encondra ipl bd g a de testes discriminativos permitindo identificar
diferegas signfi ativas entre arndr as ou en t e

Oteste disai mi nati vo de @mar ago P ar ed a t e
a dfere@ @ peferénda etre ds palt s, co mr e I
pr -déié o. Est e teste éunads fornas mi s s mp I e
ddem nagb de dfere ng a e s nmMORI, 1B82). Duas amostras
cod ficadas sdo ava | i ads si nul t anearant e ! o rde
Ha dus varigd s ks & Simpes t di - brjulgadog iadica se existe e
diferer; a e e at amostras e Difererga di ec  iomjublyador escolhe dentro de
cada par a anostraque temoraior grau d eu m ar a C
exgi da maescolha fo gca d. Um primipas vantage 8 én a
fadi ga aos 6rgds do ®ntidqg e wrde f ac | a pl i
enpregado quandondoexigde di feenca en tre am o] S
pref er (FARIA, 2602).
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O presente trabalho teve como objetivo avalia a per ep d&wascosidade e
depefa é&ti a enrel ac® awleit ec od as a aocawiroatra es
do testede co ma mparemda.

2. METODOIOGIA ( MATE RA LE ME T

O leite condensado industrializado foi obtido do c a&cio loc  ®elotds-RS
e o leite condensado caseiro foi preparado em liquidificador, batido por 3 minutos, o
qua tevea sa@ui he fo mb7,1% deléite em 286% de xwa ci $a le
143% & a gu a

A equipe de julgadores, com experiémwia en aa i s es foi compesta
pa 30 jul ggdaoes da mu nd a de(UFPel). As amostras de 15 gramas
fa amse vi das enwopos descart avdas & B lm od [ f
digtosaleatérios%ggresentadassim.lt an ame nt e c
e BA). O teste de comar gdo pa@adaseuiu nmode lo bl &e r e
priori qual das amostras seria a de maior viscosidade e a preferida pelos julgadores.
A arélise foi real izadano Ldoratérioc A &l i se S €
Qumces, Fa icemedaedNinientos da Universidade Federal de Pelotas, RS,
em @bi nes comcon trole del uz ve el ha p ~\a a a
objetivo de mascarar a aparénci adas abstr as e ® | ul grem d
irf Neenciaas na av a li 8 a

Os julgadores receberam uma ficha (Figura 1), duas amostras codificadas e
umcop do.comagwa paralinpa op al 8o ent foram servidos.
Os dads obti s fadamanal i salos ar aé S d T ab e
co m oobj eti w de esta el e€e ro ignficarci a enfun cada oda r &
nurero totd de avdiadoes e o nu me o0 d e a (GHLARTE,

2009; MORI, 1982; SANCHO, 2002).

Co nparagaoparada s im be s e dr e

Nome:
Data; [/ [ |/

Produto: Leite condensado

Por favor, avalie as amostras da esquerda para a direita e assinale a de maior

viscosidade e em seguida a de sua preferén ¢ a

Vi sosidae
123 () 654 () 123 () 654 ()
354 () 232 () 354 () 232 ()
Conenaios: L .
Figma 1: Ficha de avdiagdo para teste d e €m p ar @ l. a
3. RESUL DS E DSOC US &

Conrelagb a oa I ividebsidade do® 30 julgadores que participaram da
andises e h67%sprefieriaant o leite condensado caseiro e apenas 33% optaram
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pelo leite condensado industrializado. Co nrel a @o pwef er én c iprefeai8@m &t %
leite condensa®Q industrializado (Fig. 2). Através da takelade $g nfi ¢ am ¢
Test e de Comar 3p Paradh ex ste difeen @ sgn i fi a t
nivel de progghdidade. Os julgdaesreal i zaam a bu n sc me
réacédpao | eitecandeh s ad oc a sawrecenwdod el et e emp

altoter dec os s é& n ci a

Viscosidade Preferéncia

Fuidauuiues  WEswes Wz = |8

B

ngura 2: Frequncia de pecepcéo entre | dtem e sad o i o -ai) u
Viscosidae; b e fer Bci a

De acordo com os resultados obtidos para a viscosidade pode se perceber
gue ndo éum atribd o determnante para a pr £er é nc i

provavelmente o tratarxe nto t émioo dd eima, em gr ade pa t
proddiofinmal, qeé deex em a m p or & ualidade deste, ou seja, se on
trataento térmcofor mu {fo s ev-ee-a unaegirutua ti po ge |
(AGB, 2009).

4. CONCL us @8
A fornul go de | eite andersacdbcas €ér aem reh

proporc ionou di fer en a pplos emn@imidores, tanto no atributo

viscosidade, quanto na preferénci a, sendo o leit e co de n ad oc

viscso, poréo industria iz do o ¢
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