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2. EMENTA

Estudar os processos biotecnológicos, buscando entender os mecanismos envolvidos na obtenção de produtos biotecnológicos.  

3. OBJETIVOS
3.1. Objetivo geral

A compreensão de conceitos básicos e fundamentais dos processos, que possibilitem aos estudantes de biotecnologia o entendimento do funcionamento biológico dos diversos organismos utilizados em bioprocessos, o que posteriormente poderá ser aplicado na prática da vida profissional e na pesquisa.
3.2. Objetivos específicos
3.2.1. A importância dos Bioprocessos no Brasil e no mundo. 

3.2.2. Estratégias no desenvolvimento de Bioprocessos.
4. CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

Teórico:

1. Introdução a Bioprocessos

1.1 Importância da biotecnologia industrial atualmente

1.2 Conceitos de fermentação

1.3 Históricos dos processos fermentativos

1.4 Introdução a bioprocessos industriais

2. Fontes de Micro-organismos de Interesse Industrial


2.1 Isolamento a partir de recursos naturais


2.2 Coleções de culturas


2.3 Obtenção de mutantes naturais ou por métodos convencionais


2.4 Obtenção de micro-organismos recombinantes

3. Técnicas de Preservação de Micro-organismos

3.1 Introdução e fundamento

3.2 Métodos de conservação de micro-organismos


3.2.1 Conservação a curto prazo


3.2.2 Conservação a médio prazo


3.2.3 Conservação a longo prazo

3.3 Fatores que afetam a conservação


3.4 Controle de qualidade do processo de preservação


3.5 Revitalização dos micro-organismos

4. Esterilização


4.1 Esterilizações do equipamento

4.2 Esterilizações de meios de cultura


4.3 Esterilizações do ar

5. Fontes Nutricionais para os Micro-organismos 

5.1 Fontes de carbono 

5.2 Fontes de nitrogênio 


5.3 Íons inorgânicos

5.4 Fatores de crescimento 

5.5 Oxigênio 

5.6 Água

5.7 Classificações dos mostos

5.8 Características dos mostos 

6. Caminhos metabólicos


6.1 Introdução


6.2 Glicólise


6.3 Via de Entner – Doudoroff


6.4 Via da Pentose-fosfatos

6.5 Fermentações



6.5.1 Fermentação alcoólica



6.5.2 Fermentação Lática



6.5.3 Fermentação Acética



6.5.4 Fermentação Aceto-butanólica



6.5.5 Fermentação Fórmica



6.5.6 Fermentação Propiônica

7. Preparo de Inóculo e Propagação  

8. Biorreatores e Processos Fermentativos

8.1 Classificações gerais dos biorreatores

8.2 Formas de condução de um processo fermentativo



8.2.1 Descontínuo 



8.2.2 Semicontínuo



8.2.3 Descontínuo alimentado



8.2.4 Contínuo

9. Cinética dos Processos Fermentativos

 10. Agitação e Aeração em Biorreatores 

11. Automação e Controle dos Processos Fermentativos 

5.  METODOLOGIA

· Aulas teóricas expositivas utilizando-se os recursos de projeção multimídia.

· Aula prática na produção de culturas de leveduras e bactérias.

6. CRONOGRAMA

	Aula - Data
	Assunto
	Responsável

	Aula 1 – 07/05
	Introdução a Bioprocessos
	Fábio

	Aula 2 – 14/05
	Fontes de Micro-organismos de Interesse Industrial
	Fábio

	Aula 3 – 21/05
	Técnicas de Preservação de Micro-organismos
	Fábio

	Aula 4 – 28/05
	Fontes Nutricionais para os Micro-organismos
	Fábio

	Aula 5 – 04/06
	Prova
	Fábio

	Aula 6 – 11/06 
	Esterilização
	Fábio

	Aula 7 – 18/06
	Caminhos metabólicos
	Fábio

	Aula 8 – 25/06
	Cinética dos Processos Fermentativos
	Fábio

	Aula 9 – 02/07
	Biorreatores e Processos Fermentativos
	Fábio

	Aula 10 – 09/07
	Prova
	Fábio

	Aula 11 – 16/07
	Agitação e Aeração em Biorreatores
	Fábio

	Aula 12 – 23/07
	Recuperação de produtos
	Fábio

	Aula 13 – 30/07
	Automação e Controle dos Processos Fermentativos
	Fábio 

	Aula 14 – 06/08
	Produção de penicilinas
	Fábio 

	Aula 15 – 13/08
	Prova
	Fábio

	Aula 16 – 20/08
	Seminários - Fermentações com levedura
	Fábio

	Aula 17 – 27/08
	Seminários - Fermentações com Bactéria
	Fábio 

	Aula 18 – 03/08
	Prova – recuperação
	Fábio 

	Aula 19 – 03/08
	Exame
	Fábio 


	Aula - Data
	Assunto Prático
	Responsável

	Aula 1 – 07/05
	Introdução a segurança ao laboratório
	Fábio

	Aula 2 – 14/05
	Praparo de meios de cultivo
	Fábio

	Aula 3 – 21/05
	Preservação de Micro-organismos
	Fábio

	Aula 4 – 28/05
	Agitação de meios
	Fábio

	Aula 5 – 04/06
	Prova
	Fábio

	Aula 6 – 11/06 
	Esterilização
	Fábio

	Aula 7 – 18/06
	Fungos
	Fábio

	Aula 8 – 25/06
	Biorreatores
	Fábio

	Aula 9 – 02/07
	Yogurt
	Fábio

	Aula 10 – 09/07
	Prova
	Fábio

	Aula 11 – 16/07
	Fermentação anaeróbica
	Fábio

	Aula 12 – 23/07
	Controle biológico
	Fábio

	Aula 13 – 30/07
	Produção de cerveja
	Fábio 

	Aula 14 – 06/08
	Produção de cerveja
	Fábio 

	Aula 15 – 13/08
	Prova
	Fábio

	Aula 16 – 20/08
	Produção de cerveja
	Fábio

	Aula 17 – 27/08
	Produção de cerveja
	Fábio 

	Aula 18 – 03/08
	
	

	Aula 19 – 03/08
	
	


7.  AVALIAÇÃO

· Três provas escritas com o mesmo valor
· Relatório das aulas prática e seminários
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